(’gg; (}.@ @{‘) «*» @{J

éﬁé éﬂé éﬁé éﬁc‘es
z 4 %zz% 5 %zx: 4 %@% 4 2

Kl ey ey

%\‘??ﬁ? ‘%}{j 2’/@ ?’/@ %%@«*

‘?@5 ‘?@%@5‘ T T

CaRte DeS VINS

&*) &*)

@
*@‘/z%s&\‘@* *@%% %"%5\’3 f‘@‘%ss\“@*
21 A F et A;}%s% @,{% Fge A 5

ég%%@z%-@%ii% i %ii% %ﬁ%x%a}"g

rob|n
des

BO|S




S;J

4

«“% , 910 157 ) oY, 9
%S’

)‘

}@%w

(*5

Les apéros

Kir/Kir royal

Pineau des Charentes

Vodka Moskovskaya

Vodka jus d’orange

Vodka canneberge

Rhum blanc Lamb’s / Havana Club

Rhum brun Appleton

Gin Bombay

Tequila

Ricard

Martini blanc / rouge

Campari

Bloody Caesar

Bloody Mary

Cidre de glace / Le Glacé (Les vergers de la collin
Mistelle de pomme / 'Encorceleuse (Les vergers de

Les bieres pression

Verre / Pinte

Belle Gueule (pilsner)
Belle Gueule rousse
Cheval Blanc
Bitburger

Les bieres importées

Boris blonde
Bitburger Drive (0,5%)
Carlsberg

Cidre mystique

Les petits plaisirs

Dry martini
Cosmopolitan
Moijito
Sangria
Margarita

Sans alcool

Limonade artisanale Rieme -Pamplemousse, orange san

Jus d’orange, pamplemousse, ananas, canneberge
Cidre «Coccinelle» sans alcool (Les vergers de la ¢
Coke, coke diete, seven-up, thé glacé

Virgin Caesar

Les effervescents

Saumur brut millésime

Vin biologique

Vin a la robe jaune péle qui exhale des parfums d’a
blanc sec laissant percevoir une agréable fraicheur
il offre une belle texture et une finale soutenue,

Champagne Fleury

Vin biologique

Robe jaune doré plutdt profonde avec des bulles fin
aux fruits secs et agrumes. Blanc mousseux manifest
fraicheur, dévoilant une texture ample, il est asse
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5,00
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é\ boire en apéritif.
120,00

es et persistantes,
ant une trés grande
z persistant en finale.
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Les vins blancs

Le Frére Tuck, L'ami de Robin des Bois

France (Grenache blanc, Sauvignon)

Domaine Ferrer-Ribiére, vin de pays des cotes catal
Recommandé avec une tajine.

Valle d'Oro Trebbiano d’Abruzzo

Italie (100% Trebbiano)

Vous lui trouverez des arébmes de fruits tels que la

la péche blanche et de fleurs des champs. Pour acco
les viandes blanches, les pates sauce tomates, le p

Vinho Branco, Casa de Mouraz

Vin biologique, Portugal (80% Malvasia fina, 15% Bi
Notes minérales, bouquet de fruits secs, odeur de v
Grande fraicheur en bouche, il saura accompagner la
ou la cassolette d’escargots.

Les pervenches

Vin biologique, Québec (Chardonnay Seyval 2007)
Le seul et unique chardonnay du terroir Québécois,
tout en rondeur et sensualité, dégageant un bouquet
et d’anis. Un vin élégant accompagnant a merveille
fruits de mer et la volaille.

Saumur Fontenelle 2005

Vin biologique, France (100% Chenin)

Vin exhibant une couleur jaune paille clair, agréme
de fleurs et de citrons confits, découvrez ce blanc
rafraichissante. A déguster avec le gravlax, la sal
ou le poulet a la citronnelle.

Le vin rosé

Le petit chaperon rose

Vin biologique, France (60% Tempranilo, 40% Chenans

Un rosé corpulent, nez enjdleur de fruits rouges, g

champs, abricot et mangue. Posséde une bonne fraich

d’amande amére en finale. A servir avec la morue, ¢

Les digestifs

Porto Taylor First Reserve
Porto Taylor Fladgate 10 ans
Cognac Courvoisier

Sambuca Ramazotti

Brandy de pommes, Michel Jodoin
Grand Marnier

Scotch Chivas Regal 12 ans
Scotch Bowmore

Scotch Balvenie / Glenmorangie
Amaretto

Jack Daniel's

Jameson

Bailey’'s

Tia Maria

Stinger

Grappa

Amarula

Les cafés
Brésilien
Espagnol
Irlandais

8,00/ 35,00

1/2 litre 20,00
anes.

poire, le citron,

31,00

mpagner les entrées,

oisson en géné

ral.

7,50/33,00

cal, 5% Cerceal)

anille.

tajine de mérou

9,00/ 44,00

un vin blanc sec
de poires, de miel

les poissons,

61,00

nté par des effluves

démontrant un
ade de pieuvre

on)
roseille, fraises

e acidité

9,00/ 44,00

des

eur grace a des notes
revette, gravlax.

7,00
10,00
9,00
5,00
6,00
9,00
9,00
10,00
10,00
5,50
5,00
5,00
5,00
5,50
7,00
5,50
4,50

10,00
9,50
9,50



Les vins rouges

importation privée

Will Scarlet, Neveu de Robin des Bois

France (Grenache, Carignan)

Domaine Ferrer-Ribiére, vin de pays des cotes catal
Accompagne bien les croques et la bavette.

Tosco Masi Renzo

Italie (100% Sangiovese)

Vin sec avec une belle acidité par le fruit, fin en
I[égerement épicée. Concentration de fraise, framboi
aux senteurs florales. Accompagnera trés bien les v

Smoking Loon 2006

Etats-Unis (Merlot)

Odeur de fraises sauvages, de moka et de caramel av
de sauge et de romarin. Excellent duo avec la bavet

Smoking Loon 2006

Etats-Unis (Syrah)

Au palais, une importante richesse, sans lourdeur,
frais, de petits fruits noirs et de cerises.

A déguster avec la volaille, viande.

Cotes du Rhone, La Fourmente 2006
Vin biologique, France

Grenache, syrah, mourvedre, cins

Vin fruité, rond, souple, long e

A déguster avec la viande rouge,

ault, carignan.
n bouche.
la salade de canard,

Béatines, Aix en Provence

Vin biologique, France

Vin exhibant une robe grenat s’ouvrant sur des parf
griotte, cassis et de subtils ardbmes de cacao, taba
une texture ample qui se termine dans une finale pe
Excellent avec la bavette et le poulet.

Clot de I'Oum

Vin biologique, France — Cétes du Roussillon Villag

La compagnie des papillons 2005 (Grenache, Carignan
Fraicheur, vivacité. Essayez-le avec la viande.

Avalon
Napa Valley, Etats-Unis (Caberne t Sauvignon)
Robe d’une couleur rouge violacée d’'une bonne inten
de myrtille, violette, vanille a
une texture grasse et une longue
salade de canard.

Bourgogne Hautes Cotes de Nuits

France (Pinot Noir)

Vin d’'une couleur rubis plutét intense aux ardbmes d
Le tout est complété par de subtiles notes florales
possédant une agréable fraicheur et pourvu de tanni
Servir avec le risotto, les pates, rouleaux de cana

Vin doux

Domaine Berthoumieu

Cuvée Chalres de Batz, Pacherec du Vic Bilh (Gros-M
Nez riche et complexe mélant les parfums de fruits
Pour accompagner le graviax.

gréementée par des effluves de cerise,
finale. A déguster avec la bavette,

8,00/ 35,00
1/2 litre 20,00
anes.
34,00
bouche
se
iandes, pates.
8,00/ 38,00
ec des touches
te de boeuf.
9,00/ 40,00
arbmes de basilic
44,00
9,00/ 46,00
ums de garrigue,
c, prune. Il reléve
rsistante.
55,00
e
)
12,00/ 60,00
sité aux parfums
65,00
e petits fruits noirs.
. Découvrez ce rouge
n enrobé.
rd.
7,00

anseng, Petit-Manseng)
exotiques et de péches.



